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Présentation de l’activité
Les vins dégustés seront limités à 6 par séance, chaque séance étant décomposée entre une partie 

de présentation théorique et la dégustation en terme d’application pratique sous forme d’atelier 

dégustation.

 Voici les dates : 

Mardi 5 octobre 2010 ......................  Rappels sur la dégustation et les éléments techniques pour 

travailler à l’aveugle en dégustation.

Mardi 2 novembre 2010 .................. Les vins d’Alsace.

Mardi 7 décembre 2010 .................. Les grands vins de Bordeaux à base de cépage «merlot».

Mardi 4 janvier 2011 ........................  Vins spéciaux français et leurs accords ; atelier avec chocolats, 

fruits secs et fromages pâtes persillées. (vin de paille, vin jaune, 

vins doux naturels)

Mardi 1er février 2011 .................... Le cépage chenin sur les terroirs de la vallée de la Loire.

Mardi 1er mars 2011........................ les vins du Portugal.

Mardi 5 avril 2011 .............................  Comparative côte de Nuits 

Côte de Beaune en Bourgogne rouge.

Mardi 3 mai 2011 .............................. Les vins du Chili et de l’Argentine.

Mardi 7 juin 2011 ..............................  Horizontale Pessac Léognan rouge Millésime 2005.

Séance n° 10 - Date à fi naliser - Visite technique

Horaires et Lieu
Le mardi de 18 h 30 à 20 h 30 au siège 8 rue Gambetta

Adhésion à l’association - 33 € - (règlement séparé)

Cotisation annuelle à l’activité - 185 €

Inscriptions
Au secrétariat du Siège à la rentrée

Cours d’œnologie Dégustation

REPRISE LE 5 OCTOBRE 2010
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